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SVETOVE MALIRSTVI NA PLATNECH KIN - LEONARDO,
VERMEER, GOYA, RENOIR, REMBRANDT.

Y. xexs

V tomto cyklu budete moci zhlédnout nejzajimavéjsi vystavy z nejprestiznéjsich
svétovych galerii oéima cenéného reZiséra Phila Grabského. Projekt umoZziiuje
milovnikiim vytvarného umeéni tésit se naplno témi nejkrdsnéjsimi obrazy vsech
dob na velkém filmovém platné a doslova - diky modernim HD technologiim -
se nechat vtdhnout do obrazu.
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LEONARDO z Narodni galerie v Londyné
premiéra 21. 11. ve 20.00 hod., repriza 23. 11.
v 17.30 hod.
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REMBRANDT z Narodni galerie v Londyné
a Rijksmusea v Amsterdamu

premiéra 19. 12. ve 20.00 hod., repriza

21. 12. v 17.30 hod.

v 17.30 hod.

VERMEER

z Narodni galerie
v Londyné
premiéra 28. 11.

ve 20.00 hod., repriza
30. 11. v 17.30 hod.

GOYA z Narodni galerie v Londyné
premiéra 5. 12. ve 20.00 hod., repriza 7. 12.
v 17.30 hod.

RENOIR - uctivany a zatracovany
premiéra 12. 12. ve 20.00 hod., repriza 14. 12.

EpMOND ROSTAND

CYRANO Z BERGERACU
rezie: Denis Podalydés

Jeden z nejobraznéjsich textii fran-
couzského divadla o iluzich ldsky znovu
ozivd pod vedenim cenami ovénceného
reZiséra a herce Denise Podalydése.
»Sviij Sirdk odhazuji v ddl...“

»Jd nosim v nitru svém své elegance
kvét...«

Sermit Cyrano miluje Roxanu, ale
kvili svému velkému nosu si netroufa ji
vyznat lasku. Roxana se svéii Cyranovi,
ze miluje krasného mladého kadeta
Kristiana. Cyrano si nesobecky preje
$tésti své lasky a tak pomaha Kristiano-
vi psat Roxané milostné dopisy. Diky
Cyranovym dopisim Roxana zahoti
ke Kristianovi. Cyrano trpi, ale nikdy

nevyzradi tajemstvi a pomaha $tésti
své milované. AZ po mnoha peripetiich
a Kristianové smrti Roxana pochopi, ze
vSechny milostné dopisy ji ve skutecnos-
ti psal Cyrano a ne Kristian, a ze tedy
vlastné celou tu dobu milovala Cyrana.
V tu chvili Cyrano umird. V titulni roli
uvidime Michela Vuillermoze, fran-
couzského herce a dramatika, ktery hral
ve vice nez 100 filmech a 40 divadelnich
hrach. Inscenace ziskala v roce 2007 Sest
Moliérovskych cen, nejvyssiho divadel-
niho vyznamenani ve Francii. -jr-
Kino Radotin uvede v nedéli

3. prosince 2017 v 16.00 hodin
zaznam divadelniho predstaveni

z Comédie-Frangaise. Vstupné 200K¢
(ZTP, seniori a studenti 150K¢).

ETALLIC

OQUEBEC MAGNETVWC
Koncert na velkém platné kin je
vyjimeénym zazitkem pro divaka.
Koncertni klenot Quebec Magnetic

je unikatnim, precizné zpracovanym
zdznamem legendarni show. r-
Kino Radotin uvede v patek

1. prosince 2017 ve 20.00 hodin
zaznam koncertu.

FRANZ LEHAR
VESELA VDOVA

Broadwayska rezisérka a choreo-
grafka Susan Stroman, ktera insce-
novala napfiklad muzikaly Crazy for
You, Contact nebo The Producers, jez
ziskaly ocenéni Tony Award, debuto-
vala v Metropolitni opefe rozkosnic-
kou inscenaci Lehdrovy nestarnouci
operety Veselda vdova. Zpiva se v no-
vém anglickém prekladu Jeremyho
Samse. Lehdrovo nejznaméjsi dilo
patfi mezi divacké hity uz od své
premiéry v roce 1905. Kdo by neznal
pisen o Vilje, ,U Maxima jsem zndm®
anebo ,,Zeny, Zeny“. Renée Fleming
si svlij rozsahly repertoar, ¢itajici jen
v Metropolitni opere na 22 roli, rozsi-
tila o ovdovélou parizskou milionarku
Hanu. Za dirigentskym pultem stanul
Andrew Davis a na jevi$ti dale Nathan
Gunn v roli Hanina milence Danila,
Alek Shrader coby mlady $lechtic Ca-
mille de Rosillon, Thomas Allen jako

intrikansky baron Zeta a broadwayska
sopranistka Kelli O’Hara ve svém

metropolitnim debutu jako baronova
manzelka, koketa Valencie.

Uéinkuji: Renée Fleming, Kelli
O’Hara, Nathan Gunn, Alek Shrader,
Thomas Allen -jr-

Kino Radotin uvede v nedéli

17. prosince. 2017 v 16.00 hodin
zaznam opery z Metropolitni opery
v New Yorku. Délka: 170 minut

(1x prestavka), ceské titulky

v obraze. Vstupné 300 K¢ ( ZTP,
duchodci a studenti 250 K¢).

Uroveri: lehka

Uroven: tézka
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Restaurant Gourmet

Pod Klapici 188
Praha 5 - Radotin
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Vyherci z minulého ¢isla:
Pavel Fousek

V pripadé, Ze se chcete zucastnit
slosovani o vécné ceny, za$lete
nebo doneste vylusténé sudoku na

Na Rihaku 26 L
Radotin adresu redakce: V. Balého 23, 153 00
Praha-Radotin. Na obalku napiSte
Cyril Barton heslo SUDOKU, kontaktni adresu
nam. Osvoboditelll 1364 nebo telefonni &islo a pfiloZte leh&i
Radotin i t6Z8i variantu sudoku s vyplnénym

Jjménem, adresou a tel. spojenim.
Do slosovani budou zarazeni pouze
uspésni lustitelé. Viyherci si svoji vyhru
mohou prevzit na adrese redakce.
- Spravna redeni zasilejte do redakce
nejpozdéji do 30.11.2017

Miloslava Novakova
U Sanatoria 33 )
Radotin i
Sudoku poskytlo 3"“‘ |
Vydavatelstvi Balzam

www.restaurantgourmet.cz
Tel: 777 572 879

Oteviraci doba:
Po - Pa 11:00 - 22:00
So - Ne 11:00 - 22:00

Gourmet
atering
W,

Gourmet restaurant a Catering

Jednoduché sezénni suroviny,
narocny proces pripravy a co nej-
chutnéjsi zazitek pro vas, nase milé
hosty. Nas cil byl vytvorit restauraci
a catering, jehoz kuchyné bude pro-
tkanad vuni cerstvych surovin a na-
$ich vyrobkd, jako jsou marmelady,
uzeniny, pravé dopeceny chléb ¢i
bagety dle staré francouzské recep-
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Na omdcku:

1 izicku mleté hotcice

1/2 Izicky soli

1/4 Izicky kurkumy

1/4 Izicky soli

2 polévkové Izice olivového oleje
1/4 IZi¢ky hrubozrnné hoicice
1/4 IZicky celého kminu

tury. Denné pro vas pripravujeme
nova kvalitni jidla s pomoci moder-
nich technologii a laskou k vareni.
Tudiz vSechno, co najdete na nasem
listku, jsme vyrabéli sami, s péci
a nadSenim. At uz prijdete na po-
ledni menu nebo pfijemnou vecefi,
jste vzdy u nas vitani. Pripravujete
rodinnou oslavu ¢i firemni vecirek?
Zavolejte ndm a na$ cateringovy
team se postara, aby byl vas zazitek
CO nejvetsi.

Prijdte ochutnat!

Vas Team Gourmet restaurant
a Catering

Losos v horci¢né Bengali omacce
Na 2 porce budete pottebovat:

Na lososa:

340g lososa

1/4 IZicky soli

1/4 Izicky kurkumy

1/4 1Zicky kajenského pepte (chilli)

1/4 Izicky fenyklu
2 celé zelené/Cervené chilli papricky
1/2 dcl 31 % smetany na slehdani

1.

Nakrdjejte rybu na filety 5cm x 2.5cm
dochutte soli, kurkumou a kajenskym
peprem. Prikryjte a ulozte marinovat do
lednice na minimalné 30 minut a maxi-
malné 10 hodin. Do misky dejte mletou
hor¢ici, kajensky pepf, kurkumu a sal.
Ptidejte 1 lzici vlazné vody, vidlickou
rozmixujte a dejte na stranu.

2.

Na zahratou panev nalijte olej a nech-
te rozpalit. Do horkého oleje vlozte
hrubozrnnou hotéici, promichejte
a prfimichejte kmin a fenykl. Leh-
ce promichejte vareckou, pridejte
nami pripravenou hofci¢nou pastu
a seminek zbavené chilli papri¢-
ky. Vlozte rybu a vafte ji v omacce
po dobu 6 minut, rybu prelévejte
omackou celou dobu vareni. Zjemnéte
1/2 dcl 31 % smetany a podavejte na-
priklad s dusenou ryzi ¢i bulgurem.



